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GALLO ENTERO EVISCERADO
Cajade507Kg
300-500 gr/ud

FILETE DE LIMANDA IQF
g - . Cajade5/6 Kg
- 130-150 gr/ud

CHICHARRO DEL ATLANTICO
Cajade 4 Kg Caja de 4 Kg
200-300 gr/ud 300-400 gr/ud

COLA DE RAPE
Caja de 6 Kg Caja de 6 Kg
200-300 gr/ud | 300-500 gr/ud
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NU
MEN 2 | FILETE DE PANGA IQF
M__ Caja de 6 bolsas x 800 gr

| 170-255 gr/ud

HOY

FILETE DE |
PECCADD [
REBOZADO I Wi

FILETE DE LIRIO O BACALADILLA
Cajade 5 Kg
70-90 pzas

FILETE DE SARDINA
Cajade 5 Kg
25 ud de 40 gr/aprox
F W
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ACEITE ALTO OLEICO 80 % m
3 garrafas de 5 L o

MIGAS DE BACALAO
Caja de 8 bolsas de 500 gr



GAMBON N°3 ABORDO |
Cajade 2 Kg e
30-40 pza/Kg e

& . T\ para que puedas
SR presentar un arroz meloso
con gambones.

ALMEJA BLANCA
Caja 6 bolsas de 1 Kg

Tudis

Hosteleria Profesional

SOPA MARINERA “PREMIUM"
Caja de 6 Kg

GAMBA PELADA, CALAMAR,
MEJILLON CARNE, ALMEJA CARNE,
" CAELLAY FILETE DE MERLUZA.

Tudis
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LANGOSTINO COCIDO
Cajade 1 Kg
60-80 ud/Kg

TUAIS del1a31 de Enero de 2024 4 @

Hosteleria Profesional



PATAS DE PULPO COCIDO
Caja de 1500 gr-1300 gr/neto
8 patas de 170-200 gr

SN Y 97¢/cada pata

GAMBA COCIDA “GUINEA"
Estuche de 600 gr
60-80 pzas/estuche

Tudis

Hosteleria Profesional

“LAS MEJORES DEL PESCADOR"
Caja de 20 bandejas de 200 gr

TUBO DE POTON CALAMAR 0% S
Caja de 5 Kg | — :
200-400 gr/ud .




PECHUGA EMPANADA
“FOOD FACTORY”

8720

~” Caja de 4 Kg
38 ud x 85-130 gr/ud aprox

CANELONES DE CARNE
Caja de 4 Kg
100 ud de 40 gr

LASANA DE CARNE BOLONESA | —
Cajade 3 ud de 2 Kg e

LASANA MUSAKA
(BERENJENA)
Cajade 2 ud de 2 Kg
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N MINI ROLLITO
-r!'!;dpmflg DE PRIMAVERA
MINI FLAMENQUIN DE YORK Y QUESO Cajade 4 Kg

Caja de 5 bolsas de 1 Kg
37 ud de 27 gr/ud

S50 udde 20 gr/ud |

Hosteleria Profesional

MINI SAN JACOBO
10 bolsas de 500 gr
15 ud de 33 gr/bolsa

Tudis

Hosteleria Profesional

PIMIENTOS RELLENOS DE
BACALAO O MARISCO

Caja de 6 bolsas de 500 gr
50-70 gr/ud

» HOJALDRE RELLENO DE
30%vieird VIEIRAS Y LANGOSTINOS
17% Jangostino 16 ud de 150 gr/ud
Famario perf’ ecrg
para un L —
NUGGET DE POLLO EXTRA
Caja de 2 bolsas de 2 Kg l

56x18 gr @
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Calibrado para

garant:zar
la reqularidad. TRASEROS DE POLLO

Cajade 5Kg
300-400 gr/ud

el-fe] -}

ENTRECOT CORTADO
Cajade 5Kg
Peso fijo +/- 23 ud x 220 gr |

Se puede cocinar
(si quieres)
sin previa

descongelacton

MANITAS DE CORDERO LECHAL \
Caja de 3 Kg al vacio

CHULETA DE CERDO

DE SALAMANCA
Cajade 7 Kg

6 ud de 175 gr aprox/Kg

3 - .\ T R
SECRETO
SABOR IBERICO %
Caja de +/- 5 Kg al vacio

A
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MINI CROQUETAS CASERAS: &~ CROQUETA CASERA 30 GR
con jamén & CON JAMON “TAPA"
10x500 gr 1 10x500 gr
66x15 gr/ud S GR

29 x 30 gr/ud \

Tudis

Hosteleria Profesional

o9 \<. ® @
CROQUETAS “GOURMET" WZROQUETC')N DE: - gOGR
Jamon g a— Jamén K
Bacalao Bacalao
Pollo 45 GR 10x500gr \
10x500 gr 12 x 80 gr/ud

22 x 45 gr/ud

HAMBURGUESA DE TERNERA
Caja de 32 ud
+ 110 gr/ud

@11 cm

ALBONDIGAS
Caja de 2 bolsas de 2 Kg
.UIT pey 45 ud de 22 gr/ud

0 ripozo)
ALBONDIGAS C’

\ 0,88 €

566
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Aiog al
PIMIENTO DE PADRON PIMIENTO ITALIANO FRITO
Caja de 2 bolsas de 1,5 Kg Caja de 2 bolsas de 1 Kg
200-250 ud/Kg 100-120 ud/Kg

GUISANTE SUPER FINO |
Caja de 6 bolsas de 1 Kg

TORTILLA DE PATATAS
CON O SIN CEBOLLA
Cajade 4 ud de 1 Kg

1T A
AT A
ot

RULO DE CABRA MEZCLA

LONCHAS DE QUESO MEZCLA SEMICURADO Caja de 2 ud de 850 gr
Caja de 6 bandejas x 500 gr - 21 gr/ud

US MEZCLA DE SETAS REVUELTO DE VERDURAS

Cajade5x1Kg Y SETAS
Caja de 6 bolsas de 1 Kg




Comenzamos el aiio con una nueva plancha premium
. g "
para incorporar a tus menus.
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Ahora lo sabemos:

Nos eligen por el sabor.

Tudis * Su cremosidad permite conseguir la consistencia

MV N E § y homogeneidad necesaria.

Su cremosidad te ayudard a fusionar los ingredientes que elijas.
cremosa *

* Su cremosidad acompanay destaca el sabor en la elaboracion de tapas.
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_ calidad PREMIUM
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¥ .4 MEORA TU PRECIO
* 3 botes + 1 sin cargo

Alcopa e ATN G Rodriguezy Renes  Vascofrigo

somercial@tudisaranda.com www.tudisburgos.com
www.tudisaranda.com

yL.

www.tudiébizkaia.cdm

www.tudisgastronomia.es ARARRRSE- www.tudisvitoria.com

‘www.f'r'ilagipuzkoa.com

Eolleto Los precios y pesos indicados por racién son aproximados.




